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-~ caléing, Wielkanoony,

1A NA ZIMNO:
Terrina z dorsza nadziewana marynowanymi krewetkami 100g/14,00zt

2. Roladka z sandacza ze szpinakiem i suszonym pomidorem 100g/13,00zt

- 3. koso$ w galarecie 120g/16,00zt
4. 5chab pieczony nadziewany sliwka suszong 100g/10,00z4
5. Roladka z indyka z karmelizowana gruszka i serem brie 100g/12,00zt
6. Roladka z kaczki z watrobka i skorka z pomaranczy 100g/ 14,00zt
7. Pasztet wieprzowy z zurawing® 1 kg/46,00 zt
8. Jajko nadziewane pastg z makreli i szczypiorku 1szt.(2potowki) 5,00zt
9. Jajko z wedzonym tososiem i musem chrzanowym 1szt.(2potowki) 7,00zt
10. Tradycyjna satatka jarzynowa 1kg/28,00z
11. Satatka sledziowa Tkg/32,00 zt
DANIA DO PODGRZANIA:

12. Zur wielkanocny z biatg kietbasa 1porcja(250ml) 13,00zt
13. Swiqmczny rosof, przyrzadzony na kaczce i kurze 1porcja{250mil) 13,00zt
14. Udko kacze, pieczone z jabtkami 150g 23,00 zt
15. Tradycyjny zraz wotowy w sosie wlasnym 90g (1szt.)/ 16,00zt
16. Szynka wieprzowa w sosie chrzanowym 100g/ 14,00zt
17. Roladka z poledwiczki wieprzowej z grzybami zapiekana 100g/16zt
wwedzonym boczku z sosem pieczeniowym
18. Smazony filet sandacza na sosie porowo-kaparowym 100g/60g -20,00zt
19. Pieczony dorsz w sosie cytrynowym z lisciem kafiru i imbirem  100g/30g -19,00zt
20. Surowa biata kietbasa wiasnego wyrobu* 1kg-42, 00zt
DODATKI: :
21. Buraczki zasmazane 200g/8,00zt
22. Czerwona kapusta z rodzynkami duszona w czerwonym winie 200g/8,00zt
23. Kapusta na krotko z wedzonym boczkiemn i koperkiem 200g/10,00z4
24, Sos zurawinowy na czerwonym winie 200ml/ 14,00z
25. Sos tatarski 200mi/ 14,00zt
26. Sos chrzanowy 200ml{ 16,00zt
SWIATECZNE WYPIEKI: 1 :
27. Sernik 1

. 28. 5zarlotka 1k
29. Mazurek Wielkanocny (0,7 kg) 1 szt

30. Babka Wielkanocna piaskowa (ok 0,6 kg) 1 szt./
s
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*minimalna waga »
zamdwienia - 1kg
Zamoéwienia przyjmowane
53 do 29 marca

Odbior zamowien 3 kwietnia
Mozliwos¢ dowozu za

dodatkows doplaty .
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