Wielkanocny catering

SOPOCKI

MLYN

Zamowienia mozna sktadac do 28 marca

Sktadanie zamowien: na miejscu w restauracji, telefonicznie ped. nr 780 127 111, mailowo:

restauracja@sopockimliun.pl
-Dania wydajemy na tackach plastikowych (4 zt/6zt tacka)
-Dania mozemy przygotowad na naszej zastawie (kaucja)
-‘Dania odbiera¢ bedzie mozna 3 kwietnia w godz. 8:00-13:00

Zimne przekaski

Gzik ze Sledziem

7 z4/100 g (min. 500g)

Sledz pod pierzynka z buraczkami, jajkiem
i z6itym serem

300 ml- 22 zt

Tradycyjna satatka jarzynowa

7 z+/100 g (min. 500g)

Pasztet drobiowy z zurawing (kaczka,
ges, kurczak)

0,5kg- 28 zt

Pasztet wotowo-wieprzowy

0,5kg- 28 zt

Pasta jajeczna ze szczypiorkiem

(stoik 345 ml) 25 zt

Pasta z makreli z czerwona cebulg i
ogorkiem kiszonym

(stoik 345 ml) 27 zt

Vv

Domowe wypieki na Sniadanie Wielkanocne
Chleb wiejski

10 zt

Chleb zytni lub razowy na zakwasie

10 zt

Chleb pszenno-zytni na zakwasie z ziarnami
12 zt

Chleb razowy z zurawing

12 zt

Chleb razowy ze Sliwka

12zt

Chleb na mace durum z brgzowym ryzem
12 zt

Chleb na maslance z pieprzem

12zt

Chatka duza

9zt

Placek drozdzowy (foremka)

10 zt

Nasze dania w stoikach
Golabki w sosie pomidorowym
20 z#/900ml

Pulpeciki w sosie koperkowym
25 zt/900ml

Zylc

21 z4/540ml

Smalec

12 z1/345 ml

Golonka

182z4/540 ml




Wielkanocny catering

SOPOCKI

MLEYN

-Zamowienia mozna sktadac do 28 marca
Sktadanie zamowien: na miejscu w restauracji, telefonicznie pod. nr 780 127 111, mailowo:

restauracja@sopockimlyn.pl
-Dania wydajemy na tackach plastikowych (4 zt/6zt tacka)
-‘Dania mozemy przygotowac na naszej zastawie (kaucja)
-Dania odbierac bedzie mozna 3 kwietnia w godz. 8:00-14:00

Zupy

Zurek z borowikiem i biata kietbasa
38 z4/900 ml

Barszcz czysty

22 7+ /900 ml

Dania ciepte
Udko z kaczki confitt
19 z4/ szt (min 4 szt)
Pstragg caly pieczony w papilocie z czosnkiem,
chili i natka pietruszki
(caty pstrag ok. 250g-300g) 35 zt
Szynka pieczona z sosem cumberland i musem
chrzanowym
(porcja ok. 150g) 16 zt (min 4 szt)
Bitki wotowe w sosie wiasnym
(porcja ok.150g) - 18 zt (min. 4 szt)

Buraczki zasmazane

7zt/100g (min. 500g)

Kapusta modra zasmazana z zurawing i anyzem
9zt /100g (min. 500g)

Kopytka domowe

30zt/kg (min. 500g)

Pieczone pierogi z ciasta drozdzowego z biala
kietbasa
5 zt.szt (min. 5 szt)

Sos chrzanowy
stoik 345 ml 16 zt

B e -

Jajowa patera kameralna - 10 potowek
Jajo z pastg jajeczna ze szczypiorkiem 2 potéwki
Jajo z pastag z makreli z czerwong cebulg, ogérkiem kiszonym
2 potéwki
Jajo z wedzonym tososiem 2 potdéwki
Jajo z suszonymi pomidorami i fetg 2 potowki
Jajo z cukinia i zéttym serem 2 potdwki
39 zi

Jajowa patera standard - 30 (!) potéwek
Jajo z pastg jajeczna ze szczypiorkiem 6 potéwek
Jajo z pastg z makreli z czerwong cebulg, ogérkiem kiszonym

6 potowek
Jajo z wedzonym tososiem 6 potowek
Jajo z suszonymi pomidorami i fetg 6 potowek
Jajo z cukinig i z6ttym serem 6 potowek
99 z}

Jajowa patera mega - 50 (!) potéwek
Jajo z pasta jajeczng ze szczypiorkiem 10 potowek
Jajo z pastg z makreli z czerwong cebulg i ogérkiem kiszonym
10 potowek
Jajo z wedzonym tososiem 10 potowek
Jajo z suszonymi pomidorami i fetg 10 potowek
Jajo z cukinig i zottym serem 10 potowek
149 zt




