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Restauracja NOVA Sopot
ul. Wtadystawa Jagietty 6/1, Sopot
tel.: +48 889 575 717
e-mail: restauracja@novasopot.pl




OFERTA WIELKANOC 2021

Zupy

Zupa rybna

Zurek staropolski z bialg kietbasa

Barszcz czysty

Krem ziemniaczano kalafiorowy [vege]
Ryby w galarecie

tosos w galarecie

Pstrag w galarecie

Rolada z fososia ze szpinakiem w galarecie

Miesa w galarecie
Galantyna z kurczaka
Schab w maladze ze liwka
Kaczka faszerowana w maladze

Dania miesne
Kietbasa biata okraszona cebulkg
Karkowka pieczona
Zrazy wieprzowe
Zrazy wotowe
Rolada z kurczaka z warzywami
Pasztet wieprzowy
Pasztet z krélika
Rolada z boczku
Udko z kaczki
Piers z gesi
Piers z kaczki
Kaczka pieczona
Bigos
Inny garmaz

Pasztecik z bigosem
Pasztecik z miesem
Pierogi z miesem (mrozone)
Pierogi ruskie (mrozone)
Pierogi z pieczona kaczka (mrozone)
Kopytka
Sledz w oleju
Tatar ze sledzia
Satatka jarzynowa
Jajka faszerowane brokutem
Jajka faszerowane musem z tososia
Jajka faszerowane szynka
Chrzan tarty z jajkiem
Buraczki zasmazane
Sosy
Sos z lesnych grzybow
Sos wiasny do zrazow wotowych
Sos wiasny do zrazéw wieprzowych
Sos z suszonych pomidorow
Sos do kaczki
Sos do gesi
Sos zurawinowo-pomaranczowy (do pierogow z kaczka)

Ciasta
Babka wielknocna

Sernik

Sernik mango

Orzechowiec

Mazurek kajmakowy z bakaliami
Tort bezowy dacqouise
Makowiec

Zamowienia przyjmujemy do 30 marca 2021

Przy zamowieniu pow. 100 zt mozliwosé dostawy = *

40 z4/ litr
38 zt/ litr
25zt / litr
40 z4 / litr

16z1/120¢g
14zt/1209g
16zt/120g

13zt/120¢9g
14zt/100g
17z4/100g

35zt/kg
57 zt/ kg
14zt/1209g
16zt/1209g
14zt/1509g
22zt/0,5kg
32zt/05kg
57 zt/ kg
21 zt/ szt.
140 zt/ kg
89z/kg
65 zt / szt.
32zt /kg

4zt / szt.
4zt / szt.
42zt / kg
361zt/ kg
46zt / kg
25zt / kg
6zt/100qg
9z/100g
5zt/100¢g
4zt / szt.
5zt/ szt.
5zt/ szt
17zt/1009g
6zf/100g

15zt/300 ml
152zt /300 ml
15zt /300 ml
152zt /300 ml
15z /300 ml
15zt /300 ml
15zt /300 ml

30zt/ kg

85zt/sr. 24 cm
90 zt/ sr. 24 cm
90 zt/ 34x20 cm
60zt /30x20 cm
120zt /sr. 30 cm

50zt/kg




